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Brot & Butter
Sylter Brot, Fassbutter

Krauterpesto und Oliven
10€

Egg Triiffel ,HYGGE Style“
Onsenei, Hollandaise, Sommertriffel,

Stracciatella, Babyspinat und Brioche
18€

Egg Salmon ,HYGGE Style“
Onsenei, Hollandaise, Raucherlachsrillette

Scamorza und Brioche
18€

Shakshuka

Krauter, Joghurt und Sylter Brot
16€

Kartoffellauchsuppe
Schnittlauch und Krauterol
9€
mit Nordseekrabben
14€

Blattsalate von HYGGE the farm
Karottendressing, gepickeltes Gemise

und Sauerteigcrunch
14€

Pork Belly Sandwich

Cocktailsauce, Kimchisalat und Gurke
21€

Strammer Max
Katenschinken von ,Basedah

Spiegelei, Senfmayonnaise und Gurkenchutney
18€
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Avocado Stulle
Avocado, Tomate, Chipotle Creme

Frischkase und Spiegelei
21€

Grilled Ham & Cheese Sandwich
Sylter Brot, Bergkdse

Kochschinken von Gut Hesterberg
16€

Grilled Caprese Sandwich

Sylter Brot, Bergkase, Pesto Rosso und Rucola
16€

Phicteler

2022
Riesling Sekt Brut

Braunewell, Rheinhessen
Glas 0,11 8€
Fl. AuBerhauspreis 19€

2023
Pinot Rosé Sekt Brut

Brenneisen, Baden
Glas 0,11 8€
FI. AuBerhauspreis 19€

Champagne Rosé Brut
De Saint-Gall

Glas 0,11 17,50€
FI. AuBerhauspreis 58€
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2025 HYGGE Rosé

Beaumont, Stdafrika
Glas 0,151 9€
FI. AuRerhauspreis 19€

Allohiolpres

2025 ,JUZZ27”
Erfrischungsgetrank
mit Verjus, Holunder-
bluten und Melisse

Weingut Tiirk, Osterreich
Flasche 0,331/ 6,50€

Prisecco
“Sommerbirne”
Jorg Geiger, Schwab. Alb

Glas 0,151 8,50€
FI. AuRerhauspreis 16€

»Mr. Grape”
Prickelnder Traubensaft
Winter, Rheinhessen

Glas 0,151 7,50€
FI. AuBerhauspreis 13€

HYGGL

Weitroein
2025 HYGGE

Cuvée Gazelle

Rettig, Rheinhessen
Glas 0,151 8€
FI. AuBerhauspreis 15€

2023 HYGGE
Grauburgunder
Hofflin, Baden

Glas 0,151 9€
FI. AuRerhauspreis 19€

2025 Riesling
,vVom Buntsandstein“

Meier, Pfalz
Glas 0,151 7,50€
FI. AuRerhauspreis 13€

2025 Chenin Blanc

Beaumont, Stdafrika
Glas 0,151 8€
FI. AuRerhauspreis 17€

HYCGE the furm
WunéanW

Zum Vororttrinken
aller 0,751 Flaschenweine
berechnen wir
15€ Korkgeld
als Servicepauschale
on top zum
Auf3erhauspreis!

HuwsTern

DAVID HERVE
Fine de claite Nt 2"
Ztrone, S‘%«MMMM,?A&”@
Chesterbrst

Stuct 4,30%¢, DuT?mwé 45£

Wein des
Wecbenendes

(solange der Vorsal reichit)

2025 Weissburgunder
“Steinwiege” VDP.Gutswein
Schnaitmann, Wirttemb.

Glas 0,151 9,50€
FI. AuRerhauspreis 24€

Bies

Jever Pils
4,20€
Flasche 0,33l

Biible Hefeweizen
oder alkoholfrei
je 5,90€
Flasche 0,5l

Biible Bayrisch Helles
5,90€
Flasche 0,5l

Kagee

Espresso
2,50€

Filterkaffee
3,50€

Cappuccino
4€

Milchkaffee
5€

Latte Macchiato
5€

Flat White
4,50€

Kakao
5€

Kurkuma Latte
5,50€
mit einem Espresso Shot
6,50€

Sweets

Waffeln

Puderzucker und Schlagsahne
6€

mit Beerengrutze
8€

French Toast

Vanillecreme und Zwetschgenroster
14€

Croissant

Butter und Konfitlre
Stiick 4,50€

Softeis von ,,Creme Eis“
»Fiora di latte”
4,50€

Konserr-en

Bei jeder Dose dabei:

Sylter Brot, Butter, Farmsalat und
gepickeltes Gemiise

Fangst
Sprotten (Brisling No. 4)
Herzmuscheln (Limford cockles)
Miesmuschel (Blamusling No.1)

Lachs gegrillt (Faergsk Laks)
18€

Makrelen
Filet, in Olivenol

Nuri (Portugal)
18€

Sardinen
ganz, in Olivenol & pik. Tomatensauce

Nuri (Portugal)
18€

Sardinen

ganz, in Olivendl, Capitaine Cook, Frankreich
Jahrgang 2021 & Jahrgang 2023
24€



